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Liitfen énce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Misterimiz,

Beko Grlintin tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz. Yiksek kalite ve teknoloji ile Gretilmis olan Griintintiziin size en iyi
verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tamamini ve verilen diger belgeleri Griinii kullanmadan 6nce
dikkatle okuyun ve bir bagvuru kaynagi olarak saklaym. Uriin{i baska birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu da
birlikte verin. Kullanma kilavuzunda belirtilen tiim bilgi ve uyarilan dikkate alarak talimatlara uyun.

Bu kullanma kilavuzunun bagka modeller igin de gegerli olabilecegini unutmayin. Modeller arasindaki farklar kilavuzda
acik bir sekilde belirtilmigtir.

Semboller ve agiklamalari

Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili
faydali ipuclari.

Can ve mal agisindan tehlikeli
durumlara kars! uyari.

Elektrik carpmasina karg uyar.

Yangin tehlikesine karsi uyari.

Sicak yiizeylere karsi uyari.
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Bu Uriin cevreye saygill modern tesislerde dogaya zarar vermeden Uretilmistir. c E

AEEE Yonetmeligine uygundur. PCBicermez
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ﬂ Onemli giivenlik ve cevre talimatlan

Bu bolimde, yaralanma ya da maddi
hasar tehlikelerini onlemeye yardimel
olacak givenlik talimatlarr yer
almaktadir. Bu talimatlara
uyulmamasi halinde her tirll garanti
gecersiz hale gelir.

Genel giivenlik
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Bu drdin, Grindn gavenli bir
sekilde kullanimi ve tehlikeleri
hakkinda nezaret edildikleri veya
editim verildikleri siirece 8 yag ve
ustil cocuklar ile fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenekleri tam
gelismemis veya tecriibe ve bilgi
eksigi bulunan insanlar tarafindan
kullanilabilir.

Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.
Temizleme ve kullanic bakim
islemleri kendilerine nezaret eden
biri olmadig! siirece gocuklar

tarafindan gergeklestiriimemelidir.

Bu cihaz, g6zetim altinda
tutulmadiklarr veya gerekli
talimatlari almadiklar stirece
kisitl fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasiteye sahip kisiler
(cocuklar dahil) tarafindan
kullaniimamalidir.

(GOzetim altinda tutulmayan
gocuklar cihazla oynamamalidir.
Eder (rln, bir bagkasina kisisel
veya ikinci el kullanim amaciyla
verilirse,kullanma kilavuzu,irtn
etiketleri , diger ilgili dokiiman ve

parcalari triinle birlikte
verilmelidir.

Kurulum ve tamir iglemlerini her
zaman Yetkili Servise yaptirin.
Yetkili olmayan kisiler tarafindan
yapilan islemler nedeniyle
dogabilecek zararlardan Gretici
firma sorumlu tutulamaz.

Uriin bozuksa veya gozle gorlir
bir hasari varsa, drind
caligtirmayin.

Her kullanimdan sonra Grindn
kapali oldugunu kontrol edin.

Elektrik giivenligi

Urlin arizali ise yetkili servis
tarafindan onariimadan
calistinimamalidir! Elektrik
carpma tehlikesi vardir!

Urtind, "Teknik dzellikler"
tablosundaki degerlere uygun bir
sigorta tarafindan korunan
toprakli bir prize/hatta baglayin.
Transformatorlli ya da
transformatorsiiz kullanimda,
topraklama tesisatini ehliyetli bir
elektrikciye yaptirmayi ihmal
etmeyin. Uriintin, yerel
yonetmeliklere uygun topraklama
yapilmadan kullanilmasi halinde
ortaya gikacak zararlardan
firmamiz sorumlu olmayacaktir.
Uriind, Gzerine su puskirterek
veya su dokerek kesinlikle



yikamayin! Elektrik carpma
tehlikesi vardir!

Fise 1slak ellerle kesinlikle
dokunmayin! Fisi gekmek igin
kablosundan tutmayin, her zaman
fisi tutarak gekin.

Kurulum, bakim, temizlik ve tamir
islemleri sirasinda Urtndn figini
prizden gekin.

Eger baglanti kablosu hasarliysa
tehlikeyi engellemek amaciyla
Uretici, satig sonrasi servis veya
benzer derecede yetkin, sertifikall
bir Kisi (tercihen elektrik
teknisyeni) ya da ithalatgi firmanin
tarif edecegi bir kisi tarafindan
kablo degistirilmelidir.

Uriin, sebeke baglantisi tamamen
kesilebilecek bir sekilde monte
edilmelidir. Ayirma iglemi, ingaat
yonetmelikleri uyarinca bir salterle
veya sabit elekirik tesisatina
baglanmig entegre bir sigortayla
gerceklestirilmelidir.

Finn calisirken arka ylzeyi de
Isinir. Elektrik baglantilan arka
ylizeye temas etmemelidir,
baglantilar zarar gorebilir.
Baglanti kablolarini firin kapagina
sikistirmayin ve sicak yizeylerin
tzerinden gecirmeyin. Kablonun
erimesi sonucunda firmin kisa
devre yapmasina ve yangin
¢lkmasina neden olabilirsiniz.
Elektrikli cihazlar ve sistemler
tzerinde yapilacak her tirll

calisma, yetkili ve ehliyetli kisiler
tarafindan gergeklegtiriimelidir.
Herhangi bir hasar durumunda,
Uriint kapatin ve elektrik
baglantisini kesin. Bunun icin,
evinizin sigortasini kapatin.
Sigorta akiminin Grtin akimiyla
uyumlu oldugundan emin olun.

Uriin giivenligi

UYARI: Uriin calisirken agiktaki
kisimlari sicak olacaktir. Uriine ve
Isitict elemanlara dokunmayin. 8
yasindan kicuk gocuklar,
yakinlarinda yetigkin biri
olmaksizin driine
yaklagtirimamalidir.

llag alimi ve/veya alkol kullanimi
gibi, muhakeme yeteneginizi
etkileyebilecek durumlarda trin
kullanmayin.

Yemeklerinizde alkol kullanirken
dikkatli olun. Alkol, yiksek
sicaklikta buharlagir ve sicak
ylizeylerle temas ettiginde alev
alarak yangin gikmasina neden
olabilir.

Gida Zehirlenmesi Tehlikesi:
Pisirme Gncesi ve sonrasinda,
yiyecegi firin igerisinde bir saatten
fazla tutmayin. Aksi takdirde gida
zehirlenmesi yada hastaliklara
neden olabilir.

Uriiniin calisirken kenarlari sicak
olacag! i¢in yakinina yanici
maddeler koymayin.
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Uriin, kullanim sirasinda sicak
olabilir. Sicak bolmelere, firnin ig
kisimlarina, 1sitma elemanlarina
vb. dokunmayin.

Tdm havalandirma kanallarinin
etrafini agik tutun.

Kapali konserve kutularini ve cam
kavanozlar 1sitmayin. Olusacak
basing, kavanozun patlamasina
neden olabilir.

Finnlama tepsilerini, tabaklar ya
da aliminyum folyoyu dogrudan
finnin tabanina koymayin. Biriken
Il firnin tabanina zarar verebilir.
Cihazin erigilebilir yiizeyleri gok
Isinir. Sicak yiizeylere asla
dokunmayin.

Kurulum bolimundeki bilgileri
dikkate alin. Cihaz ¢ok fazla isinr;
dolayisiyla ankastre bir Uniteye
kurulmamaldir.

Bu cihaz, evde ve asagidaki
benzer uygulamalarda kullaniimak
icindir:

- dilkkan, ofis ve diger ¢alisma
ortamlarindaki personel
mutfaklarinda;

- Giftlik evlerinde;

- otel, motel ve diger konaklama
ortamlarinda mugteriler tarafindan;
- pansiyon tipi ortamlarda.

Finn galigirken Uzerinde Ortl
olmamalidir.

Eder (rln, bir bagkasina kisisel
veya ikinci el kullanim amaciyla
verilirse, kullanma kilavuzu, trin

etiketleri, diger ilgili dokiiman ve
parcalari triinle birlikte
verilmelidir.

Firin kapagini ve camin
temizlemek igin, ¢iziime ve kinlma
riskinden dolayr sert asindirici
temizlik maddeleri, metal
kaziyicilar, bulasik teli veya
gamasir suyu gibi yiizeye zarar
verecek malzemeler kullanmayin.
Elektrik carpmasina yol
acabileceginden, Urind buharl
temizleyicilerle temizlemeyin.
(Uriin modeline bag olarak
degisir.)

Tel 1zgara ve tepsinin tel raflara
uygun sekilde yerlestirilmesi
Izgaray! ve/veya tepsiyi rafin
tizerine dogru sekilde yerlestirmek
onemlidir. lzgarayi veya tepsiyi 2
rayin arasina girecek bigimde
yerlestirin ve (zerine yiyecek
koymadan once dengeli
oldugundan emin olun (Litfen
asagidaki sekle bakin).

Uriindi, 6n kapak cami sokiiimUs
veya kirilmig sekilde kullanmayin.
Firin tutamags, havlu kurutucu
degildir. Kapak agik 1zgara
yaparken, havlu, eldiven veya
benzeri tekstil drinlerini asmayin.
Sicak firna yemek yerlestirirken,
yemegi ¢ikartirken vb. daima Islya
dayanikli finn eldivenleri kullanin.
Yagli kagidi bir pisirme kabinin
icine veya firin aksesuarinin (tepsi,



tel 1zgara vb) tizerine gida ile
birlikte koyarak on isitilmis firina
yerlestirin. Firin isitici
elemanlarina degme riskine karsl,
yagl kagidin aksesuar veya
kaptan sarkan fazlalik kisimlar
uzaklastirin. Yagh kagid,
kullandiginiz yagl kagitta belirtilen
maksimum kullanim sicakligindan
daha yiiksek finn sicakliginda
kesinlikle kullanmayin. Yagl
kagidi firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

UYARI: Firin lambasini
degistirmeden once elektrik
carpmasi riskini 6nlemek igin
driindin elektrik baglantisin
kestiginizden emin olun.
Asiriisinmay! dnlemek igin cihaz
dekoratif kapilarin arkasina monte
edilmemelidir.

Urlin dogrudan zemin (izerine
yerlestiriimelidir. Bir baza veya
kaide Uzerine yerlegtiriimemelidir.
Bu (rlin uzaktan kumanda veya
harici bir saatle kullanima uygun
degildir.

Infrared isiticilar cam tlpl(
oldugundan tagima ve temizleme
sirasinda kirilma riski tasir.
Kullanim 6ncesi Isiticilarda Kirik ve
ya catlak olup olmadigini kontrol
edin. Herhangi bir hasar
durumunda drand galistirmayin.

Buhar sistemi icin;

Buharli pisirmelerde kapagin
aclimast ile buhar ¢ikisi olabilir,
bu durum yanma riski olugturabilir.
Kapag acarken dikkatli olun.
Buharli pisirme sonrasi firin
icerisinde nem kalmasi korozyona
neden olabilir. Pisirme sonrasinda
firn iginin kurumasini bekleyin.
Finn igerisinde uzun sure 1slak
yiyecek maddesi muhafaza
etmeyin.

Buharli pisirme yaparken
paslanabilecek malzemeler
kullanmayin.

Distile veya filtre edilmis su
kullanmayin. Sadece hazir sular
kullanin. Su haznesine alev
alabilecek, alkol igeren veya kati
partiklli gozeltiler
konulmamalidir.

Su haznesini asla firn igerisinde
kurutmayin.

Her buharli pisirme sonrasinda su
haznesindeki kalan su bogaltilarak
su haznesi temizlenmelidir.
Haznede kalan suyun bir dahaki
pisirmede kullanilmasi hijyen
acisindan problem yaratir.

Su haznesini bulagik makinesinde
yikamayin. Su haznesini temiz
nemli bir bez ile silip, kuru bir bez
ile kurulayin.

Su haznesi temizlendikten sonra
kurulanmali ve bu sekilde
muhafaza edilmelidir.
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Su haznesinde olusabilecek
kiregler i¢in 200 cc su ile 1 gay
kasigl limon tuzu hazne igerisine
koyulur ve 1 saat bekletilir.
Sonrasinda bol su ile yikanarak
Kurulanir. Bu iglemi her 4-5
kullanimdan sonra uygulanmasi
Onerilir.

Firin tabaninda olusabilecek
kiregleri kaziyarak temizleme
yapmayin. Aksi takdirde (iriin
tabani zarar gordr.

Firin tabaninda olusabilecek
kireglerin ¢ozme iglemi igin her 4
veya 5 kullanimdan sonra 250 cc
beyaz sirkeyi (Sirke asit orani %6
dan fazla olmamalidir) isitilmis
sasi tabaninda bekletin. 30 dakika
sonra yumusak ve Islak bir bez ile
bu bolge temizleyin.

Su haznesine pisirme tablosunda
bulunan miktar kadar su
eklenmesi tavsiye edilir.

Su haznesini yerinden ¢ikartirken
ve ya yerlestirilirken suyun firin
ylizeyine ya da istenmeyen
ylizeylere dokilmemesi igin
dikkatli olun.

Urtiniin yanma giivenirligi icin;

Ark olusturmamasi igin, Grdn
fisinin prize iyice sabitlendiginden
emin olun.

Orijinal kablo diginda kesik veya
hasarll kablo veya ara kablo
kullanmayin.
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e Uriin figinin takildigi prizde sivi
veya nem olmamasina dikkat edin.

Kullanim amaci

e Bu (rlin evde kullanilmak (izere
tasarlanmistir. Ticari amaglarla
kullanimina izin verilmemektedir.

e DIKKAT: Bu Uriin sadece pisirme
amagli kullanilmalidir. Oday
Isitmak gibi farkli amaglar igin
kullaniimamalidir.

e Bu drln, 1zgara altinda tabak
Isitma, tutamak (zerine haviu
veya giyecek asarak kurutma
veya Isinma amaclyla
kullaniimamalidir.

e Uretici, hatall kullanim veya
tasima sirasinda olugan herhangi
bir zarardan dolay! sorumluluk
kabul etmez.

e Finn kismi, yiyeceklerin buzlarini
¢Ozmek, firnlamak, kizartmak ve
Izgara yapmak amaclyla
kullanilabilir.

e Satin almig oldugunuz Grdintin
kullanim émri 10 yildir. Bu,
drtinin tanimlandigi sekilde
calisabilmesi igin Ureticinin gerekli
yedek pargalar bulundurma
stresidir.

Cocuklar igin guvenlik

e UYARI: Kullanimi sirasinda,
Urindn ulagilabilen yizeyleri
sicaktir. Gocuklarr driinden uzak
tutun.

e Ambalaj malzemeleri gocuklar igin
tehlikelidir. Ambalaj malzemelerini



cocuklarin ulasamayacag bir
yerde saklayin.

Elektrikli trtinler, gocuklar igin
tehlikelidir. Uriin caligirken
gocuklar drinden uzak tutun ve

driinle oynamalarina izin vermeyin.

Uriintin tizerine ¢ocuklarin
ulasabilecekleri nesneleri
koymayin.

Kapak aglkken, lizerine agir
herhangi bir nesne koymayin veya
cocuklarin kapagin lizerine
oturmasina izin vermeyin. Firinin
devrilmesine ya da kapak
menteselerinin hasar gormesine
yol acabilirsiniz.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
iiriiniin elden gikariimasi

Bu Urtin, T.C. Gevre ve Sehircilik Bakanigi
tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Egyalarin Konfrolii Yonetmeligi'nde
belirtilen zararli ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE Yonetmeligine uygundur.

B (ir(in, geri dondgimlii ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli parga ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, Griind,
hizmet dmriiniin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elekirikli ve elektronik
cihazlarin geri donugtim igin bir toplama
noktasina gtiirin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime sorun. Kullaniimig
urtinleri geri kazanima vererek gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasna yardimei olun. Uriinii
atmadan 6nce cocuklarin glvenligi icin elekirik
figini kesin ve yiikleme kapaginin kilit
mekanizmasini galigmaz duruma getirin.

Ambalaj bilgisi

Urtiniin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz geredi geri
déntstirtlebilir malzemelerden Gretilmigtir.
Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin, yerel otoritenin belirttigi ambalaj
toplama noktalarina atin.
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A Uriiniiniiz

Genel goriiniim

© o

—
o

1 Su koyma haznesi 7 Raf konumlari

2 Kontrol paneli 8 infrared Gst Isitici

3 Tel 1zgara 9 Lamba*

4 Tepsi 10 Fan motoru (sac arkasinda)

5 Kapak * (Bu dzellik opsiyoneldir. Urtiniiniizde
6 Tutamak bulunmayabilir.)

1 Dijital saat

2 Sicaklik diigmesi

3 Fonksiyon digmesi
1
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Teslimat kapsami 3. Finn tepsisi
- . . — Hamur isleri, donmus gidalar ve et tirti gidalarin
mlrun modeline gore, verilen aksesuar gesidi pisirimes icin kullani.
degismektedir. Kullanma kilavuzunda anlatilan
{im aksesuarlar tiriiniiniizde bulunmayabilir.
1. Kullanma Kilavuzu
2. Telizgara
Izgara yapmak icin ya da firnlanacak, 1zgara
yapilacak ve isiya dayanikli pigirme
kabinda/guivegte pisirilecek yiyeceklerin istenilen
rafa yerlestiriimesi icin kullaniir. 4. lswa dayanikd yuvarlak cam fepsi
Sulu yemekler ve ef Hirtt gidalann pigiriimesi igin
o kuliart,
/{// =
{% -
MM‘;M /
5. Tepsi igi 1zgara
Tepsi (verilmig ise) icerisine yerlegtirilerek 1zgara
yaparken akan yaglarin tepside toplanmasi
sadlanir ve bu sayede firnin kirlenmesi onlenir.
Teknik ozellikler

Dis boyutlar (yikseklik/genislik/derinli 325mm /505 mm/295mm

Toplam elekirik giict
Kablo tipi/kesiti

Fan destekli firin
Esas: Ev tipi elekirikli finnlarda, enerji etiketi bilgileri EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardina gére
verilmigtir. Degerler, standart yiik ile alt-tist isttici veya fan destekli isitma (var ise) fonksiyonlarinda saptanir.
Enerji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlarin driinde bulunup bulunmamasina bagl olarak agagidaki
onceliklendirme sirasina gdre belirlenir: 1-Eko - Fanli Pisirme, 2- Turbo Yavag Pigirme, 3- Turbo Pigirme, 4-
Fan Destekli Alt/Ust Isitma, 5-Ust ve Alt Isitma.

Ana firln

Net hacim

i aydinlatma
Izgara gic tiiketimi

(Bu 6zellik opsiyoneldir. Urlinliniizde bulunma

abilir.) Lambali modeller igin belirtilmistir.

Uriin kalitesini artirmak igin énceden haber
erilmeksizin teknik dzelliklerde dedisiklik

apilabilir.

Kilavuzda yer alan sekiller sematik olup
irlintin{izle bire bir uyum iginde olmayabilir.

Uriiniin iizerinde bulunan isaretlemelerde veya
irlinle birlikte verilen diger basili
dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gére laboratuvar ortaminda elde
edilen degerlerdir. Bu degerler, Griinin
kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.
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E Kurulum

Garantinin gecerliligini kaybetmemesi icin, triinlin
ehliyetli bir kisi tarafindan gegerli yonetmeliklere gore
kurulmasi gerekir. Yetkili olmayan kisiler tarafindan
yapilan iglemler nedeniyle dogabilecek zararlardan
uretici firma sorumlu tutulamaz ve Griiniin garantisi
gecersiz olur.

Uriiniin yerlestirilecegi yerin ve ayrica elektrik
esisatinin hazirlanmasi musteriye aittir.

UYARI:
Urlinlin kurulumunda, elektrik ve/veya gazla
ilgili yerel standartlarda belirtilen kurallara

uyulmalidir.

UYARI:

Uriinii kurmadan énce (izerinde herhangi bir
hasar olup olmadigini kontrol edin.

Uriin hasarliysa kurulumunu yaptirmaymn.

Hasarli Griinler giivenliginiz igin tehlike
olugturur.

Kurulum icin dogru yer

Urin yalniz tezgah Ustiinde kullanilir.
Uriin sadece egimli olmayan tezgahlarda

mkullamlmalldlr. E§imli tezgahlarda kullanim
durumunda icerisindeki su Griin icerisinden
disari akar ve giivenlik riski olusturur.

Uriinii kapali bir kabinde veya yer seviyesinde
kullanmayin.

Mutfak zemini Ginitenin agirigi ve buna ek olarak

finnda kullanilacak mutfak geregleri ve yiyecekleri

tagiyabilecek giigte olmalidir.

e Uriiniin yanindaki her tiirlii mutfak mobilyas!
mutlaka 11 gegirmez olmalidir (en az 100°C).

Kurulum ve baglantilar
Uriin, yalnizca yasal kurulum kurallarina gére kurulmali
ve badlanmalidir,

Uriinii buzdolaplaninin veya sogutucularin
anina kurmayin. Urliniin yaydigi 1si sogutma
initelerinin enerji tiketimini artirr.

‘ Uriinii tagimak veya hareket ettirmek icin,

kapak ve/veya tutamagi kullanmayin. Kapak,
utamak veya menteseler hasar gortr.
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Elektrik baglantisi

Urtin, “Teknik 6zellikler” tablosunda belirtildidi Gizere
uygun kapasiteye sahip minyattir bir devre
kesiciyle(sigorta) korunan toprakli bir prize/hatta
baglayin. Uriin trafolu veya trafosuz sekilde
kullanmadan 6nce topraklama iglemini kalifiye bir
elektrik teknisyenine yaptinin. Sirketimiz, Grindn yerel
diizenlemeler uyarinca toprak tesisatiyla kullanilmasi
sartina uyulmamasindan kaynaklanan hasarlarin
sorumlulugunu kabul etmemektedir.

UYARI:

Uriiniin sebeke elektrigine baglantisi yalnizca
yetkili ve ehliyetli bir kisi tarafindan yapilabilir
ve (riinlin garantisi yalnizca dogru kurulumdan
sonra baglar.

Yetkili olmayan kisiler tarafindan yapilan
islemler nedeniyle dogabilecek zararlardan
iretici firma sorumlu tutulamaz.

UYARI:

Elektrik kablosu ezilmemeli, katlanmamall,
sikistinimamali veya (riintin sicak pargalarina
temas etmemelidir.

Eger elektrik kablosu hasarlanirsa, ehliyetli bir
elektrikgi tarafindan degistirilmelidir.

Sebeke besleme verileri, Griinin tip etiketinde belirtilen
verilerle ayni olmalidir. Tip etiketi, Grlin tipine gore; n
kapag veya alt kapadi agildiginda gordlebilir veya
tir(intin arka duvarinda bulunur.

Urlintin baglant kablosu “Teknik dzellikler” bolimiinde
belirtilen degerlerle uyumlu olmalidir.

Elektrik kablosunun figi kurulumundan sonra,
is kolay erisilebilir bir yerde olmalidir (ancak
ocaklarin (izerinde bir yere gelmemelidir).
Uzatma kablolari ya da goklu prizlerle baglanti
yapmayin.

Kablolama yaparken ulusal/yerel elektrik

diizenlemelerine uymali ve firina uygun priz

cikigi/hat ve fis kullanmahsiniz. Uriiniin giig
sinirfarinin, fis ve priz gikisinin/hattin akim
tagima kapasitesini asmas! durumunda, driini
fis ve priz ¢ikigi/hat kullanmadan direkt olarak
sabit elektrik tesisatina baglamalisiniz.




UYARI:

Elektrik tesisati (izerinde herhangi bir
calismaya baglamadan énce Uriinin elektrik
baglantisini kesin.

Elektrik carpmasi tehlikesi vardir.

Elekirik kablosunu prize takin.

e Uriini mutfak duvarina dogru itin.
Son kontrol

1. Elektrik fonksiyonlarini kontrol edin.

Gelecekteki tagima iglemleri

o Uriiniin orijinal kutusunu saklaymn ve {riinii bu
kutunun iginde tasiyin. Kutu tizerindeki
talimatlara uyun. Orijinal karton yoksa, Griini
balon kabarcikll ambalaj malzemesiyle veya kalin
bir mukavvayla sarin ve sikica bantlayin.

e Finnin igindeki tel 1zgara ve tepsinin firn

kapagina zarar vermesini engellemek igin firn

kapaginin i¢ tarafina, bu tepsilerle ayni hizaya

gelecek sekilde bir karton gerit yerlestirin. Firin

Ifapagjlnl yan duvarlara bantlayin.

Urlinii tagimak veya hareket ettirmek icin kapagi

veya tutamagi kullanmayn.

Uriiniin {izerine bagka esya koymayin ve dik
olarak tagiyin.

asima sirasinda meydana gelmig olabilecek
her tlrlli hasara karg Uriiniin genel
gorlintiisiini kontrol edin.

13/TR



Bl 6n hazirik

Enerji tasarrufu igin yapiimasi

gerekenler

Asagidaki bilgiler, driiniinlizli, ekolojik bir sekilde ve

enerji tasarrufu saglayarak kullanmaniza yardimci

olacakiir:

e Finnda, 1siyr daha iyi ileten, koyu renkli veya
emaye kapli kaplar kullanin.

e Yiyeceklerinizi pigirirken, tarifte veya kullanim
kilavuzundaki tabloda 6n Isitma yapilmasi
syleniyorsa, firmi dnceden isitin.

e Pisirme siiresince, firn kapagini sik sik agmayin.

e Finnda ayni anda birden fazla yemek pisirmeye
caligin. Tel rafin (izerine iki pigirme kabi koyarak
ayni anda pigirebilirsiniz.

e Birden fazla yemegi pes pese pisirin. Firin isisini
kaybetmemig olacakir.

e Finni, pigirmenin sona erme zamanindan birkag
dakika 6nce kapayin. Bu durumda finn kapagini
agmayin.

e Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden énce
¢ozdrtin,

ilk kullanim
ilk temizlik

Bazi deterjanlar veya temizleme maddeleri
lizeye zarar verebilir.
emizlik sirasinda agindiric deterjanlari,

temizleme tozlari, temizleme kremleri ya da
keskin nesneler kullanmayin.

1. Tiim ambalaj malzemelerini gikarin.

2. Urlinlin ytizeylerini 1slak bez veya siingerle silin ve
bir bezle kurulayin.
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ilk 1sitma

Uriinii yaklasik 30 dakika Isitin ve sonra kapayin. Bu
sayede Uretim sirasinda firnda kalmis olabilecek
artiklar ve katmanlar yakilarak temizlenmis olur.

UYARI

Sicak yiizeyler yaniklara neden olur!

Uriin caligirken sicak olacaktir. Asla sicak
ylizeylere, Urliniin i¢ kismina veya isiticilara
dokunmayin. Gocuklar iiriinden uzak tutun.
Sicak finnin igerisine yemek koyup cikartirken
daima 1siya dayanikli firin eldivenlerini kullanin.

Elektrikli firin

1. Tim finnlama tepsilerini ve tel 1zgarayi finndan
cikarin.

Finnin kapagini kapatin.

Statik (Alt Ust 1sitma) konumunu segin.

En yliksek sicakligi segin; bkz. .

Yaklagik 30 dakika caligtirin.

Finninizi kapatin; bkz.

zgarali firin

Tim firnlama tepsilerini ve tel izgaray finndan
cikarin.

Finnin kapagini kapatin.

Izgaranin en ylksek gticinl segin; bkz. [zgaranin
calistiriimasi, sayfa 25.

4. Yaklasik 30 dakika caligtirin.

5. lzgaranizi kapatin; bkz. lzgaranin ¢aligtinimasi,
sayfa 25

ik kullanim sirasinda, birkag saat igin duman

e koku gelebilir. Bu normal bir durumdur ve
giderilmesi icin iyi bir havalandirma saglamaniz
yeterlidir. Olusan duman ve kokuyu dogrudan
solumaktan kaginin.
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E Firinin kullanilmasi

Finnda pisirme, kizartma ve 1zgara
hakkinda genel bilgiler

UYARI

Sicak yiizeyler yaniklara neden olur!

Uriin caligirken sicak olacaktir. Asla sicak
ylizeylere, Urliniin i¢ kismina veya isiticilara
dokunmayin. Gocuklar iiriinden uzak tutun.

Sicak firnin igerisine yemek koyup ¢ikartirken
daima 1siya dayanikli firin eldivenlerini kullanin.

UYARI:
Buhar gikabilecegi igin, firinin kapagini agarken
uzak durun.

Gikan buhar elinizi, yiiziiniizi ve/veya
g0ziiniz(i yakabilir.

Firinda pisirmeyle ilgili ipuclan

e Yapismayan kaplamali, uygun metal tabaklar
veya alliminyum kaplar ya da 1siya dayanikli
silikon kaliplar kullanin.

e Raf (zerindeki alani en iyi gekilde kullanin.

e Finnda pisirme yaparken pisirme kalibini rafin
ortasina yerlestirin.

e Finni veya izgaray! caligtrmadan énce, dogru raf
konumunu segin. Firin sicakken raf konumunu
degistirmeyin.

e Finnin kapagini kapalr tutun.

Kizartmayla ilgili ipuglan

e Biitlin tavuk, hindi ve biylik parca etleri
pisirmeden énce limon suyu ve karabiberle

terbiye etmeniz pisirme performansini artiracaktir.

e Kemikli etlerin kizartilarak pigirilmesi, kemiksiz
etlerin kizartlarak pisirilmesinden 15 ila 30
dakika daha fazla strer.

e Etkalinhdinin her santimetresi igin agadi yukarn 4
ila 5 dakika pisirme siiresi hesaplamalisiniz.

e Pigirme stresi dolduktan sonra eti finn iginde
yaklagik 10 dakika bekletin. Etin suyu, kizaran
ete daha iyi dagilir ve et kesildigi zaman disar
clkmaz.

e Balk, 1siya dayanikli bir tabakta orta veya alt
seviyedeki raf (izerine konulmalidir.

Izgarayla ilgili ipuglan

Kirmizi et, balik ve kiimes hayvani etleri 1zgara

yapildiginda gabucak kahverengilesir, glizel bir kabuk

tutar ve kurumaz. Fileto etler, sislik etler,
sosisler/sucuklar ve ayni zamanda sulu sebzeler

(domates, sogan vb.) dzellikle 1zgara igin uygundur.

e  |zgara yapilacak parcalar tel 1zgara ya da tel
izgarali tepsinin (izerine isrtici boyutlarin
gecmeyecek sekilde daditarak yerlegtirin.

e Telzgara veya firn tepsisini, firnda istediginiz
seviyeye surlin. Tel 1zgarada 1zgara yapiyorsaniz,
yaglarin toplanmast icin alta firin tepsisi strtin.
Firin tepsisinin igine biraz su koyarsaniz, daha
sonra kolayca temizleyebilirsiniz.

Izgaraya uygun olmayan yiyecekler,
yangin tehlikesi tagimaktadir. Yalnizca
yogun izgara ategine uygun olan
yiyecekleri 1zgara yapin. Ayrica yiyecedi
1zgaranin gok arkasina yerlestirmeyin.
Burasi en sicak alandir ve yagl
yiyecekler alev alabilir.

.

Galisma modlan
Burada gdsterilen galisma modlarinin siralamasi
drtintintizdeki diizenlemeden farkli olabilir.

Ust ve alt 1sitma

Ust ve alt 1sitma agikiir. Yiyecekler,
iistten ve alttan ayni anda isttilir.
Ornegin; kekler, borekler veya pisirme
kaliplarindaki kekler ve glvegler igin
uygundur. Tek tepsi ile pigirme yapin.

Fan destekli alt/iist 1sitma

Ust ve alt 1sitmalar ile (arka duvardaki)
fan acik. Sicak hava, fan vasitasiyla
finnin her yerine esit oranda ve hizli
bir sekilde dagutilir. Tek tepsiile
pisirme yapiniz.

o

Fan destekli ist Isitma

Ust isitma ve (arka duvardaki) fan
aciktir. Sicak hava, fan kullanidiginda
yalnizca (st 1sitmaya gore daha iyi
dagilr.

5
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Fan destekli alt 1sitma

o

Altisitma ve (arka duvardaki) fan
aciktir. Sicak hava, fan kullanidiginda
yalnizca alt isitmaya gére daha iyi
dagilr.

Fanli galigma

*,

Finn isitilmaz. Yalnizca (arka
duvardaki) fan galigir. Taneli donmug
yiyecekler oda sicakliginda yavas
yavag ¢0z(ilur, pismis yiyecekler
sogutulur.

Bilyiik 1zgara

AN

Finn tavanindaki biytik 1zgara caligir.
Daha fazla miktarda 1zgara et
yapmaya uygundur.

e |zgara yapmak igin biiyiik veya
orta biiyiikllikteki porsiyonlari
1zgara isrticisinin altindaki dogru
raf konumuna yerlestirin.

e Sicakligi maksimuma getirin.

e |zgara slresinin yarisinda,
yiyecegdi gevirin.

Fan destekli kiiglik 1zgara

W

b
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Izgara etkisi normal 1zgaradaki kadar

guclii degildir.

e |zgara yapmak igin kiigiik veya
orta biiyiikllikteki porsiyonlari
1zgara isrticisinin altindaki dogru
raf konumuna yerlestirin.

o Istenilen sicakliga ayarlayin.

e |zgara slresinin yarisinda,
yiyecegdi gevirin.

Elektrikli firrnin kullaniimasi

1 Dijital saat
2 Sicaklik diigmesi
3 Fonksiyon digmesi

Pisirme siiresi ayarlamadan siiresiz (manuel)

pisirme yapilmast:

1. Fonksiyon digmesini istedidiniz calisma moduna
getirin. Saat ekraninda 'L 1" sembolti gériinir.

2. Sicaklik diigmesini istediginiz sicaklia getirin.

» "B ve "B" sembolleri tizerindeki ledler yanar ve firin

ayarlanan sicakliga ulagmak icin 6n 1sitma yapar. Saat

ekraninda gecen siire ileriye dogru sayima baslar.

lleri sayan stire ilk 1 dakika iin 59 a kadar
saniye olarak sayar. 1.dakikadan sonra dakika
olarak saymaya devam eder. 99.dakikadan
sonra saat olarak saymaya devam eder ver 2h
gosterir, 2htan sonra saat 3h, 4h, 5h olarak
devam eder. En fazla pisirme siiresi 6 saattir.
6. saatte pigirme kesilir ve ekranda " w we"
gorlndr,

Fanli calisma modu, buz ¢bzme islemi igin
kullanilir ve firn 1sitilmaz. Bu modda ekranda
sadece "L J semboli gorlndr,

3. Onisitma sonunda "8" sembolil izerindeki led
soner ve firin sesli uyari verir. Bu esnada
yemeginizi finna yerlestirin.

» Pigirme iglemi tamamlandiginda sicaklik ve fonksiyon

digmelerini kapall konuma getirin.




Pisirme siiresini ayarlayarak pisirme yapiimasi:

Pisirme isleminin sonu igin ayarlanabilecek
maksimum stire 4 saattir. Ayarlanacak pigirme
stiresi 1 saate kadar dakika olarak, 1 saatten
sonra saat olarak ayarlanabilir. Elektrik

kesintisi halinde program iptal olur. Yeniden
programlama yapmaniz gerekir.

1. Fonksiyon digmesini istedidiniz ¢calisma moduna
getirin. Saat ekraninda 'L J* sembolii gOrlndr.

2. Sicaklik diigmesini istediginiz sicaklia getirin.

» "B ve "8 sembolleri tizerindeki ledler yanar ve firin

ayarlanan sicakliga ulagmak icin 6n 1sitma yapar. Saat

ekraninda gegen stire ileriye dogru sayima baslar.

3. Onisitma sonunda "&" sembolii tizerindeki led
soner ve firin sesli uyari verir. Bu esnada
yemeginizi finna yerlestirin.

4, /=" tuslaryla pisirme siiresini ayarlaym.
LOL tusuna 1 kez dokunarak siireyi onaylayin.

» Saat ekraninda ayarlanan pisirme siresi goriindr.

Pisirme stiresi sona erdiginde, ekranda "w.. "

sembolli gértinlr ve pigirme sonlanir. "B sembolii

tzerindeki led 151k soner ve siirenin bittigini bildiren
sesli uyart duyulur. Sesli uyariyi durdurmak igin

herhangi bir tusa dokunun. Dokunulmadigi takdirde 1

dakika sonunda otomatik olarak kesilir.

5. Fonksiyon diigmesi ve sicaklik digmelerini kapali
konuma getirin.

Fininin ayarlanan siireden erken kapatiimasi

1. Pigirme baglatimig ve pigirme siiresi ayarlanmig
durumdayken, ekranda "..... .. degerine
gelinceye kadar "—" tusuna dokunun.

» Ayar otomatik olarak onaylanir ve pisirme sonlanir.

2. Fonksiyon digmesi ve sicaklik diigmelerini kapall
konuma getirin.

Buz ¢gdzme

Dondurulmug meyve, sebze, hamur isi gibi gidalarin

¢Ozundtrdimesi igin fanl caligma fonkisyonunu

kullanabilirsiniz. Bu fonksiyonda finn isitiimaz. Yalnizca

(arka veya yan duvardaki) fan caligir. Taneli donmug

yiyecekler oda sicakliginda yavas yavag ¢0zilUr.

Buz ¢dzme yapilirken sadece fonksiyon diigmesiyle

fanli 1sitma fonkisyonunu segin. Display ekraninda

*C 3" sembolil gérindr.

Buz ¢dzme siiresini takip etmek isterseniz, ROl

tusuna 1 kez dokunarak saatin ileri saymasini

baslatabilirsiniz.

Buz ¢cézme fonksiyonu igin sicaklik digmesini
kullanmayin. Sicaklik diigmesi herhangi bir
sicaklija cevrilmesi durumunda isiticilar yine
calismayacaktrr.

Eder sicaklik diigmesi gevrilip, daha sonra
onksiyon digmesi fanli caligma moduna
getirilirse, display ekrani otomatik olarak ileri
saymaya baglar ve "B sembolii iizerindeki led
yanar. Ancak finn isitilmaz.

Buhar fonksiyonunun kullaniimasi

Finninizda buhar destekli pisirme ozelligi
bulunmaktadir. Pisirme esnasinda firin tabanina verilen
su isiyla buharlasir ve bu buhar destegi ile daha iyi bir
pisirme sonucu elde edilir. Bdylece yemeginizin dig
ylizeyinin daha ¢itir olmasi, iginin sulu ve yumugak
kalmasi, hacimini en az seviyede kaybetmesi saglanir.

Buhar fonksiyonu, sadece alt rezistans ¢alisan
onksiyonlarda kullanilabilir.

Su haznesi kapasitesi 200 ml'dir.
Pisirmelerinizde, su haznesine 200 ml den
azla su koymayin.

Buhar fonksiyonunun otomatik pigsirme

fonksiyonlarinda kullanimi igin:

1. Pisirme tablosuna bakarak, pisireceginiz yemege
gore fonksiyonu, sicakligi ve streyi ayarlayarak
pisirmenizi baglatin.

2. Pisireceginiz yemegin cesidine gdre finna su
doldurmaniz gereken stirede firin size sesli uyari
verecekiir.

3. Su haznesine ulagmak icin, firnin st tarafinda

Su haznesini yuvasindan cikararak pigirme
tablosunda belirtilen miktar kadar su doldurun.

Buhar sisteminde, icilebilir su diginda,
bagka madde koymayin.
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Distile veya filtre edilmis su kullanmayin.
Sadece hazir sular kullanin. Su haznesine
alev alabilecek, alkol iceren veya kati
partikiilli ¢dzeltiler konulmamalidir.

5. Su haznesini yuvasina yerlestirerek kapagini
kapatin.

» Firin tabanina su haznesindeki su yavag yavas

akmaya baslayacak, yemeginize buhar destegi

verilerecekir.

6. Pigirme sonunda fonksiyon diigmesi ve sicaklik
digmelerini kapall konuma getirerek firini kapatin.

Buhar fonksiyonunun manuel pigirmelerde

kullanimi igin:

1. Buharl manuel pisirme tablosuna bakarak,
pisireceginiz yemege gore fonksiyonu, sicakligi ve
sUreyi ayarlayarak pisirmenizi baglatin. Listede

olmayan pisirmeler igin su seviyesini ve eklenecek

stireyi kendiniz belirleyebilirsiniz.
2. Pisirme tablosuna gore su ekleme siresi
geldiginde finnin Gst tarafinda bulunan su haznesi
kapagini acin

3. Su haznesini yuvasindan gikararak pisirme
tablosunda belirtilen miktar kadar su doldurun.

Buhar sisteminde, icilebilir su diginda,
bagka madde koymayin.

Distile veya filtre edilmis su kullanmayin.
Sadece hazir sular kullanin. Su haznesine
alev alabilecek, alkol iceren veya kati
partikiilli ¢dzeltiler konulmamalidir.

4. Su haznesini yuvasina yerlestirerek kapagini
kapatin.

» Firin tabanina su haznesindeki su yavag yavas

akmaya baslayacak, yemeginize buhar destegi

verilerecekir.

5. Pigirme sonunda fonksiyon diigmesi ve sicaklik
digmelerini kapall konuma getirerek firini kapatin.
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Otomatik pisirme fonksiyonlarinin kullanilmasi
Finniniz, profesyonel asgilar tarafindan sizin igin 6zel
olarak hazirlanarak saat hafizasina kaydedilmis yemek
programlarini igerir.

Bu meniide, yemegin pisme stiresi ve eger varsa
buhar veriime zamani otomatik olarak belirlenir.
Otomatik program listesi:

kodu

pide borek bazlama

1. Fonksiyon digmesiyle, yukaridaki listede pisirmek
istediginiz yemegin onerilen calisma modunu
secin. Saat ekraninda 'C 3" sembolti griinr.

2. Yine pigirmek istediginiz yemegin énerilen
swakh%ml sicaklik diigmesi ile ayarlayn.

» "B ve "B" sembolleri izerindeki ledler yanar ve firin

ayarlanan sicakliga ulagmak icin 6n isitma yapar. Saat

ekraninda gegen stire ileriye dogru sayima balar.

3. Onsitma sonunda "8" sembolii tizerindeki led
soner ve firin sesli uyari verir. Bu esnada
yemeginizi finna yerlestirin.

4. "=/ tuslarina ayni anda dokunun. Saat
otomatik pisirme fonksiyon ekranina gelir ve
ekranda ilk pisirme menUst “A1” yanip soner.

5, e tuslar ile pigirmek istediginiz yemegin
yemek kodunu secin.

6. (" tusuna 1 kez dokunarak fonksiyonu
onaylayin.

» Segilen yemek programina gore pisirme siresi geri

sayima baglar ve ekranda bu stire gértintr. Eger

yemeginiz buhar fonksiyonu iceriyorsa, su ilave etme
zamaninda saat sesli uyari verir ve ekranda su verme
zamani 10 saniye boyunca yanip soner.

7. “Buhar fonksiyonunun kullaniimasi” béliminde
anlatildigr gibi su haznesi belirtilen miktarda su
doldurun ve kapgini kapatin.

» Pisirme siresi sona erdiginde, ekranda "— —'

sembolli gértinlr ve pigirme sonlanir. "B sembolii

tzerindeki led 151k soner ve siirenin bittigini bildiren



sesli uyart duyulur. Sesli uyariyi durdurmak igin
herhangi bir tusa dokunun. Dokunulmadigi takdirde 1
dakika sonunda otomatik olarak kesilir.
3 — Kuzu incik otomatik pigirme programinda
99. dakikadan sonra geri sayima dakika olarak
devam eder.
8. Fonksiyon diigmesi ve sicaklik diigmelerini kapall
konuma getirin.
Elektrikli firimin kapatiimasi

Fonksiyon diigmesini ve sicaklik diigmesini kapal (Ust)
konumuna getirin.

Hamir sl
isitma
fekmek.
it
pogace,
pide. borek.
bazama

Otomatik pisime fonksiyonlar pisirme siireleri
tablosu

Belirtilen degerler laboratuarda saptanmigtir.
Size uygun degerler bu dederlerden farkli
olabilir.

Finnin 1. rafi en alt raftr.

Qzellik

Buhar
destekli
pisirmeler

Ekmek 250
Simit 300
Podaca 250
Pide 500
Borek 4b0.
Bazlma 50

Konvansiyonel
pisirmeler

* 1 olan pisirmeler 6n 1sitmadan sonra, pisirmenin basinda su veriimesi gerektigini belirtmektedir.
** Pigirme slresinin yarisinda 160 ml daha su ekleyin.

19/TR



Pisirme siireleri tablosu Firinlama ve kizartma

Belirtilen degerler laboratuarda saptanmigtir.
Size uygun degerler bu dederlerden farkli

olabilir.

Finnin 1. rafi en alt raftr.

Kullanilacak Sicakilk (°0)
o e EmEE
Kaliota kel Viivarlalk kek kalibt 20 a0

e

Standart tepsi’ 1020
Sada ps! B2

Dikdértgen kalip 1 .
25x15¢cm ™
2B

Standart tepsi*
Ekmek fsosiy
20..30

Fatlican kebabi [z tavaniki : 200 65 80
Vovariak cam
fepsi
kabi 22-25 cm**
kebi 10 2 em
karnabahar 25x15¢cm
Aol

Standart tepsi’ 2. 35
Sada ps! 26 0

25x15¢cm ™
P | Shadalipy | :
B | Shadatpy |

Biflek bt/ Standarn epst
Roslo

Yiyecek

Standart tepsi
giive

Pilic kzarting Slandart epsi 5
Antrikot Standart tepsi 60..70
o

Kol =
Hg

o

G

o

D

Hindi (Parcal) 2 190 80..90
25 kg
* Bu aksesuarlar Urtiniiniz ile birlikte verilmeyebilir. Borek pi§irmenin piif noktalan
** Bu aksesuarlar driindiniiz ile birlikte verimemektedir. o  Barek cok kuruysa, sicakligi 10°C kadar artirin ve
Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir. pisirme stiresini kisaltin. Yufka aralarini siit, yag,
Kek pisirmenin piif noktalari yumurta ve yogurt kangimindan olugan bir sosla
e Kek gok kuruysa, sicakiigi 10°C kadar arttirin ve islatin.
pisirme siresini kisaltin. e Borek ge¢ pisiyorsa hazirlamis oldugunuz béregin
e Kek nemliyse, az miktarda sivi kullanin ya da kalinliginin tepsiden tagsmamasina 6zen gdsterin.
sicakligi 10°C kadar azaltin. e Boregin Ustli kizanyor fakat alti pismiyorsa, borek
e Kekin (st yanmigsa daha alt rafa koyun, icin kullanacaginiz sos miktarinin béregin alt
sicakiii digiiriin ve pisirme siresini artirn. kisminda fazla olmamasina 6zen gdsterin. Egit bir
e |giiyi pismis fakat digi yapisiyorsa daha az kizarma igin sosu, yufka aralarina ve boregin
miktarda sivi kullanin, sicakligi azaltin ve pisirme Uzerine egit yaymaya galigin.

stiresini artirin.
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Otomatik pisirme fonksiyonlari tarifleri
Ekmek (Sossuz) (A-0)

Malzemeler

500 gun

15 g seker

10 g instant maya
10 g aycicek yagi
8 gtuz

300 g su (35°C)

Hamurun {izeri igin
e 2 cay kasigi aygicek yagdi

Hazirlanigi

e Derin bir kaba unu eleyin. Unun (izerine seker
ilave ederek homojen bir gekilde kangtirin.

e Unun ortasini agin maya, tuz ve aygigek yagini
ekleyin. Kabin kenarlarindan baglayarak suyu
yavag yavas dokin.

e Hamurunuzu elde yaklagik 10-15 dakika
boyunca yogurun.

e Yogurulmasi tamamlanmig olan hamuru elde
birkag kez gevirerek bir kabin igerisine koyun.
Hamurun (izerine 1 ¢ay kasigi aycicek yagi sirtin
ve streg film ile hamurun (izerine temas edecek
sekilde serin.

e Hamurunuzun Uzerini streg film ile kapladiktan
sonra kalin bir bez ile 6rtin.

e 60 dakika mayalanan hamurunuzu tezgah
Uzerine alarak 4-5 defa katlayarak igerisindeki
havayi alin. Hamurun (izerine 1 ¢ay kasigi
aycicek yagi siirin ve streg film ile hamurun
tzerine temas edecek sekilde serin. 30 dakika
daha mayalandirin.

e Mayalamasi biten hamura somon gekli verin ve
finn tepsisine yerlestirin. Hamurunuzun (izerine
bigak yardimiyla 3-4 adet gizik atin.

e Finninizi "Ust ve alt isitma" fonksiyonunda
180C’de ekranda verilmig olan otomatik menii
ekranindan A-O programini segerek sinyal verene
kadar isitin.

e Kullanilacak su miktari ve uygun raf konumu igin
“Otomatik pigirme fonksiyonlari pigirme
sireleri tablosuna” bakiniz.

Ekmek (Soslu) (A-1)

Malzemeler

500 gun

15 g seker

10 g instant maya
10 g aycicek yagi
8 gtuz

300 g su (35°C)

Hamurun {izeri igin
e 2 cay kasigi aygicek yagdi

Sosu igin

e Sosuicin

e 10gsmyag

e 1 adet yumurta

Hazirlanigi

e Derin bir kaba unu eleyin. Unun (izerine seker
ilave ederek homojen bir gekilde kangtirin.

e Unun ortasini agin maya, tuz ve aygigek yagini
ekleyin. Kabin kenarlarindan baglayarak suyu
yavag yavas dokin.

e Hamurunuzu elde yaklagik 10-15 dakika
boyunca yogurun.

e Yogurulmasi tamamlanmig olan hamuru elde
birkag kez gevirerek bir kabin igerisine koyun.
Hamurun (izerine 1 ¢ay kasigi aycicek yagi sirtin
ve streg film ile hamurun (izerine temas edecek
sekilde serin.

e Hamurunuzun Uzerini streg film ile kapladiktan
sonra kalin bir bez ile 6rtin.

e 60 dakika mayalanan hamurunuzu tezgah
Uzerine alarak 4-5 defa katlayarak igerisindeki
havayi alin. Hamurun (izerine 1 ¢ay kasigi
aycicek yagi siirin ve streg film ile hamurun
tzerine temas edecek sekilde serin. 30 dakika
daha mayalandirin.

e Mayalamasi biten hamura somon gekli verin ve
finn tepsisine yerlestirin. Hamurunuzun (izerine
bigak yardimiyla 3-4 adet ¢izik atin.

e Sit, siviyag ve yumurtayr bir kap igerisinde
karistirin. Karigimdan yaklagik 10 g kadar
ekmegin (zerine striin.

e Fnniniz "Ust ve alt 1stma" fonksiyonunda
180°C’de ekranda verilmig olan otomatik ment
ekranindan A-O programini segerek sinyal verene
kadar 1sitin.

e Kullanilacak su miktari ve uygun raf konumu igin
“Otomatik pigirme fonksiyonlari pigirme
sireleri tablosuna” bakiniz.

21/TR



Pogaca (A-2)
Malzemeler

250 g margarin

2 adet yumurta

25 g toz geker

25 g yag maya
10gtuz

700 gun

125 g ilik su (35°C)

Hamurun {izeri igin

1 adet yumurta sarisi

Hazirlanigi

125 g ilik su igerisine maya ve seker ekleyin.
Maya, seker ve su karisimini mayalanmast igin
yaklagik 15 dak. oda sicakiiginda bekletin.

500 g unu eleyin ve igine tuz ilave edin.

Elenmig un icerisine margarin ve yumurtalari
ekleyerek karistirin.

Yogurulan hamur icerisine mayalandinimig
karigimi ilave edin ve yogurma islemini homojen
bir hamur elde edene kadar devam ettirin.
Yogurma iglemi tamamlanmig olan hamuru 9 egit
pargaya bolerek sekil verin.

Pogacalarin iizerine 1 adet yumurta sansi striin.
Firininizi "Ust ve alt isitma" fonksiyonunda
180°C’de ekranda verilmig olan otomatik ment
ekranindan A-2 programini segerek sinyal verene
kadar 1sitin.

Kullanilacak su miktari ve uygun raf konumu igin
“Otomatik pigirme fonksiyonlari pigirme
sireleri tablosuna” bakiniz.
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Kuzu incik (A-3)
Malzemeler

3 adet kuzu incik

1 adet orta boy kirmizi sogan
1 adet orta boy beyaz sogan
3 adet havug

3 adet orta boy taze patates
3 dis sarimsak

2 dal biberiye

5gtuz

5 g karabiber

20 g tereyadi

4 yemek kagigi zeytinyagi
100 g domates sosu

1 yemek kagigi domates salgas
1 yemek kagigi biber salgasi
200 ml ik igme suyu

Hazirlanigi

Biberiyeleri dalindan ayirin.

Bir kap igerisinde kuzu incikleri biberiye, tuz ve
karabiber ile karigtirin.

Ay bir kabin icerisinde sogan, sarimsak, havug
ve patatesleri iri kiip seklinde dograyin.

Pigirme tavasini 4-5 dakika Isitin.

Isitilmig olan tava igerisine tereyagi ve
zeytinyaginin yansini koyun.

1 dig sanimsak ve incikleri tavaya koyarak 6n ve
arka yiizeylerini mihrleyin.

Muhrlenen incikleri ayr bir kap igerisine alin.
Ayni tava igerising kalan tereyagi ve zeytinyagini
koyun. Uzerine sogan, sarimsak ve havuglar
koyarak kavurun.

Kavrulan sebzelerin (izerine domates salgasl,
biber salgasi ve domates sosunu ekleyerek biraz
kavurun. Kavurma iglemi bittikten sonra sos
icerisine kavrulan sebze ve incikleri ekleyerek
harmanlayin.

Harmanlanmig olan malzemeleri finn tepsisine
alin. Uzerine kavrulmamig patatesleri ve 200 ml
icme suyunu ilave edin.

Firininizi "Ust ve alt isitma" fonksiyonunda
150°C’de otomatik menti ekranindan A-3
programini segerek sinyal verene kadar isitin.
Kullanilacak su miktari ve uygun raf konumu igin
“Otomatik pigirme fonksiyonlari pigirme
sireleri tablosuna” bakiniz.



Antrikot (A-4)

Malzemeler

e 1000 g antrikot

e bHgtuz

e 5 g karabiber

e 10 g zeytinyagi

e 1 m boyunda kasap ipi
Haznrlanlsl

Eti tuz, karabiber ve zeytinyagi ile marine edin.

Marine edilmis olan eti kasap ipi ile baglayin.

Eti firn tepsisine yerlegtirin.

Firininizi "Ust ve alt isitma" fonksiyonunda

190°C’de otomatik menti ekranindan A-4

programini segerek sinyal verene kadar isitin.

e Kullanilacak su miktari ve uygun raf konumu igin
“Otomatik pigirme fonksiyonlari pigirme
sireleri tablosuna” bakiniz.

Hamur isi Isitma (ekmek, simit, pogaca, pide,

borek bazlama) (A-5)

Bayatlamis ve dondurulmug hamur igi gidalarin
Isitilmas! igin uygundur.

e |sitacaginiz gidalar firn tepsisine yerlestirin.

e Finninizi Alt Isitici+Fan fonksiyonunda 120°C’de
otomatik meni ekranindan A-5 programini
segerek sinyal verene kadar 1sitin.

e Kullanilacak su miktari ve uygun raf konumu igin
“Otomatik pigirme fonksiyonlari pigirme
sireleri tablosuna” bakiniz.

Cheesecake (A-6)

Malzemeler

e 600 g siizme beyaz peynir
e 170 g toz seker

e 80gun

e 1 paket vanilya

e 5adet yumurta

Tabani igin

e 200 g petit-beurre biskiivi
e 160 g tereyagi
e 60 g bittter veya sitlii gikolata

Uzeri igin

e 300 gvigne

e 200 g vigne suyu

e 130 g toz seker

e 20 g nigasta (misir veya bugday)
Hazirlanigi

e Derin bir kabin igerisine peynir, vanilya ve toz
sekeri koyun.

e Peynir yumusayip homojen olana kadar girpin.

e Unu ekleyin ve 1-2 dakika girpin.

e Cirpmaya devam edilen harg igerisine yumurtalari
teker teker ilave edin.

e Yumurtalar ekledikten sonra 1 dakika daha
girpmaya devam edin.

e Tabani igin gerekli olan biskiivi, tereyadi ve
cikolatayr mutfak robotunda kirinti kivamina
gelene kadar gekin.

e Kinnti kangimini yaklasik 24-27 cm ¢ap 5 cm
ylikseklige sahip yuvarlak kalibin tabanina bir
kasik ya da spatula yardimi ile serin.

e Tabani kinntr ile kaplanmig olan kaliba girpiimig
olan cheesecake harcini dokin.

e Fnniniz "Ust ve alt 1stma” fonksiyonunda
120°C’de otomatik menti ekranindan A-6
programini segerek sinyal verene kadar isitin.

e Kullanilacak su miktari ve uygun raf konumu igin
“Otomatik pigirme fonksiyonlari pigirme
sireleri tablosuna” bakiniz.

e Pigirmis oldugunuz cheesecake’i 1 saat oda
sicakliginda bekletin.

e 1 saat oda sicakliginda beklemis olan
cheesecake’i buzdolabina koyarak bir glin
bekletin.

e Visneleri, visne suyunu ve sekeri bir tavaya
koyarak kaynatin. Nigastayl yarim ¢ay bardag
suyla eriterek kaynamakta olan vigneli sos igine
ekleyin.

e S0s yogun bir kivam alana kadar kaynatin.
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e 1 glin buzdolabinda beklemis olan kekin tizerine
S0su srtin.

Chesecake'i dilimlemek icin sicak su ile
islatilmis bicak kullanmaniz dnerilir. Bu iglem

kekinizi daha piirlizsiiz kesmenizi saglar.

Somon (A-7)

Malzemeler

e 5 parga somon (Yaklagik 50’ser g pargalara
ayrilmig)

e bHgtuz

e 5 g karabiber

e 10 g zeytinyagi

Hazirlanigi
e Parca somonlari tuz, karabiber ve zeytinyag ile
marine edin.

e Marine edilmis somonlari tel izgara (izerine dizin.

e  Finnaltrafina gidadan akan suyun birikmesi igin
finn tepsisini koyun.

e Fnniniz "Ust ve alt 1stma" fonksiyonunda
180°C’de otomatik menti ekranindan A-7
programini segerek sinyal verene kadar isitin.

e Kullanilacak su miktari ve uygun raf konumu igin
“Otomatik pigirme fonksiyonlari pigirme
sireleri tablosuna” bakiniz.

Borek (A-8)

Malzemeler
e 3adet taze yufka

e 300 g Ispanak

e 75gtaze sogan

e 150 g kagar peyniri

e 15 gtereyad (izeri icin)
Sosu igin

e 1 adet yumurta
e 1 cay bardag aygicek yagi
e 1 cay bardad st

Hazirlanigi

e Bir kabin icerisinde kesilmis ispanaklari, ince
ince kesilmis taze soganlar ve rendelenmis kasar
peynirlerini karigtirn.

e 3adet yufkay Ust iiste koyarak kurumus olan
kenarlarini kesin.

e 3adet yufkay Ust iiste koyarak kurumus olan
kenarlarini kesin.

e 2 adet yufkanin ortasina tabag yerlestirip
yufkalarin ortasini keserek gikarin.

e Ortasi gikanlan yufkalarin her birini 6 pargaya
ayirin.

*  Tepsiyi yanm yemek kagigi yag ile yaglayn.
Uzerine 1 adet biittin yufkay yerlestirin.
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e Biitiin yufkanin ortasina tabak ile ¢ikarilan
yuvarlak yufkay yerlegtirin.

e Uzerine 6 adet ticgen yufkayr homojen sekilde
yerlestirip dizerine bir miktar sos strtin. Bu iglemi
2 kez ayni gekilde yapin.

e 2 kat yerlegtirilmig yufkalarin Uizerine ispanakli
karisimi homojen gekilde yerlestirin.

e Ispanakii karigimin (izerine tabak ile gikariimis
yufkayr yerlestirin ve Uzerine 6 adet liggen
yufkayr homojen sekilde yerlestirip (izerine bir
miktar sos strtin. Bu islemi 2 kez ayni sekilde
yapin.

e Son olarak finn tabanina yerlegtirilen bitin
yufkanin kenarlara sarkan kisimlarini boregin
lizerine kapatin ve sos stirlin.

e En iste eritiimis olan tereyagini stiriin.

e Fnniniz "Ust ve alt 1stma” fonksiyonunda
200°C’de otomatik menti ekranindan A-8
programini segerek sinyal verene kadar isitin.

e Uygun raf konumu igin “Otomatik pigirme
fonksiyonlari pigirme siireleri tablosuna”

bakiniz.
Biitiin Tavuk (A-9)
Malzemeler
e Biitlin tavuk (1800-2000 g arasi)
e 1 mkasapipi
e Alimunyum folyo
Hazirlanigi
e Biitlin tavugu yikayin.

e Yikanmis olan tavugun ayak kisimlarini birlegtirip
kasap ipi yardimi ile baglayin ve kemikli kismini
folyo ile kapatin.

e Tavugu firn tepsisine yerlestirin.

e Fnniniz "Ust ve alt 1stma” fonksiyonunda
190°C’de otomatik menti ekranindan A-9
programini segerek sinyal verene kadar isitin.

e Uygun raf konumu igin “Otomatik pigirme
fonksiyonlari pigirme sireleri tablosuna”
bakiniz.



Izgaranin kapatiimasi
1. Fonksiyon diigmesini kapali ((ist) konumuna getirin.

UYARI
&Izqara sirasinda firnin kapagini kapatin. Izgaraya uygun olmayan yiyecekler,
Sicak ylizeyler yaniklara neden olabilir! & yangin tehlikesi tagimaktadir. Yalnizca
yogun izgara ategine uygun olan
yiyecekleri 1zgara yapin. Ayrica yiyecedi
1zgaranin gok arkasina yerlestirmeyin.
Burasi en sicak alandir ve yagl
yiyecekler alev alabilir.

Izgaranin ¢aligtirnimasi

Izgaranin agiimasi

1. Fonksiyon digmesini istediginiz 1zgara simgesinin
Ustline getirin.

2. Sonra, istediginiz 1zgara sicakligina ayarlayin.

3. Gerekirse, yaklagik 5 dakika kadar 6n isitma yapin.

» Sicaklik lambasi yanar.

Izgara pigirme siireleri tablosu

Elektrikli 1zgarayla 1zgara yapma
-
oo
 Phetndeey . 0 3 . w55

Parcall kuzu

Btk nix

Dana pirzole mex

Bk ot B

Tost ekmed max

kalinhiia gbre deisir

COERE:

el

2
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E Bakim ve temizlik
Genel bilgiler

Diizenli araliklarla temizlenmesi halinde Grdintin
kullanim émri uzar ve sik kargilagilan sorunlar azalir.

UYARI:
Bakim ve temizlik iglemlerine baglamadan
dnce (rinln elektrik baglantisini kesin.

Elektrik carpmas! tehlikesi vardir!

UYARI:
Uriind temizlemeden énce Uriinin sogumasini
bekleyin.

Sicak yiizeyler yaniklara neden olabilir!

e Urlin, her kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

Bdylece yiyecek artiklari kolayca temizlenir ve
uriin daha sonra tekrar kullanidiginda bu
artiklarin yanmasi onlenir.

e Urliniin temizligi igin dzel bir temizleme
maddesine gerek yoktur. Uriinii bulagik deterjani,
ilik su ve yumusak bir bez ya da stinger
kullanarak temizleyip, kuru bir bezle kurulayin.

e Temizlik isleminden sonra kalan sivilar tamamen
sildiginizden ve pisirme sirasinda etrafa sigrayan
yemekleri hemen temizlediginizden emin olun.

e Paslanmaz veya inoks yiizeylerin ve tutamagin
temizliginde asit veya klor iceren temizleme
maddeleri kullanmayin. Sabunlu yumusak bir bez
ve sivi (gizici olmayan) deterjan yardimiyla tek
yonde silmeye dikkat ederek temizleyin.

‘ Bazi deterjanlar veya temizleme maddeleri

lizeye zarar verebilir.

emizlik sirasinda agindiric deterjanlari,
temizleme tozlari, temizleme kremleri ya da
keskin nesneler kullanmayin.

kullanmayin.

‘ emizlik igin buharl temizleme drunlerini

Kontrol panelinin temizlenmesi
Kontrol panelini ve diigmelerini/tuglarini islak bir bezle
temizleyip kuru bir bezle kurulayin.

« Y Uriinintizde kontrol diigmeleri varsa kontrol
1 panelini temizlemek igin kontrol digmelerini
sokmeyin.

Kontrol paneli hasar gérebilir!
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Firin iginin temizlenmesi

Firin kapaginin temizlenmesi

Finnin kapagini bulasik deterjani, 1lik su ve yumusak
bir bez ya da siinger kullanarak temizleyip kuru bir
bezle kurulayin.

Finn kapagini ve camini temizlemek icin sert
asindirict temizlik maddeleri, metal kaziyicilar,
bulasik teli veya camagir suyu gibi ylizeye zarar
verecek malzemeler kullanmayin.

Kapak ic caminin yerinden ¢ikariimasi
(Bu dzellik opsiyoneldir. Uriintiniizde
bulunmayabilir.)

Urlintin 6n kapak ic cami temizlemek (izere sokulebilir.
1. Finn kapagini acin.

2. Kapak iizerinde bulunan contayl, drt kdseden
pimlerinden kurtulacak sekilde gikarin.

3. Asagidaki sekilde gosterildigi gibi, plastik parcay
kendinize dogru cekerek cikarin.

4. Ig camin énce 6n kismini hafifce yukari kaldirip,
sonrasinda da kendinize dogru cekip cikardiktan
sonra yikayin.




Camin yeniden takilmasi igin, sdkerken
uygulanan islemler, sirasiyla sondan baga
dogru tekrar uygulanmalidir. Cami
yerlestirip, plastik pargey yerine taktiktan
sonra, contayl takmayr unutmayin.

Firin lambasinin degistirilmesi

UYARI:

Finn lambasini degistirmeden énce elektrik
carpmasi riskini ortadan kaldirmak igin,
elektrik baglantisini kesin ve firnin sogumasini

bekleyin.
Sicak yiizeyler yaniklara neden olabilir!

2. Cam kapag saatin aksi yonde cevirerek cikartin.

Firin lambasi 300 °C isiya dayanikli 6zel bir
elektrikli ampuldtr. Lambanin 6zellikleri icin
bkz. Teknik ozellikler, sayfa 11. Firin lambalari
Yetkili Servislerden temin edilebilir.

Lambanin konumu, sekilde gosterilenden farkl
olabilir.

Bu lambanin amaci kullanicinin gida Griinlerini

Bu Uriinde kullanilan lamba ev odalarinin
aydinlatmasinda kullanim igin uygun degildir.
gormesinde yardimei olmaktir,

Bu rlinde kullanilan lambalar 50 °C'nin
iizerindeki sicakliklar gibi agir fiziksel kogullara

dayanmalidir.

Firininizda yuvarlak lamba varsa,
1. Urlinlin elekirik baglantisini kesin.

3. Finn lambaniz agagidaki sekilde gorilen (A) tipi
modelse, firm lambasini sekilde gorildigi gibi
gevirerek ¢ikarin ve yenisiyle degistirin. EGer (B)
tipi modelse sekilde gorlildigu gibi cekerek cikarin
ve yenisiyle degistirin.

4. Cam kapag tekrar yerine takin.
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Sorun giderme

1sindigi zaman genleserek ses gikarabilir. >>> Bu bir ariza degildr.

Uriin calismiyor,

e Sigorta bozuk veya atmis olabilir. >>> Sigorta kutusundaki sigortalar! kontrol edin. Gerekirse,
bunlari degistirin veya yeniden devreye sokun.

o Uriiniin fisi (toprakli) prize takimamig olabilir. >>> Fisin prize takilip takilmadigini kontrol edin.

e Firnin lambas! bozuk olabilir. >>> Firiin lambasini degistirin.
e Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta kutusundaki sigortalari
kontrol edin. Gerekirse, sigortalan degistirin veya yeniden devreye sokun.

e Finn belirli bir pigirme fonksiyonuna ve/veya sicakliga ayarlanmamis olabilir. >>> Firini belirli bir pigirme
fonksiyonuna ve/veya sicakliga ayarlayin.

e Saatli modellerde; saat ayarlanmamig. >>> Zamani ayariayin.
(Mikrodalgal tirlinlerde, saat sadece mikradalga firna kumanda eder).

e Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta kutusundaki sigortalari

e Daha 6nce elektrik kesintisi meydana gelmis. >>> Zaman ayarini yapin / Urtin fonks;'yon digmelerini
kapatarak, tekrar istedigjiniz konuma geltirin.

» QU bdlimdeki talimatlari uygulamaniza ragmen
1 sorunu gideremezseniz Uriind satin aldi§iniz
bayi ya da Yetkili Servise bagvurun.

Calismayan Urlinl kendiniz onarmay! asla
denemeyin.
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Miisteri Memnuniyeti Politikas!

o Msterilerimizin istek ve dnerilerini her kanaldan karsilamaktan mutluluk duyariz.

Kanallanmiz:

* Gagr Merkezimiz: * Faks Numaramiz:
444 0 888 - 0216-423-2353
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan * Web Adresimiz:

_alan kodu gevirmeden arayin®) - www.beko.com ir
et Nty * e-posta Adresimiz:
0216 585 8 888

. - L . - musteri.hizmetleri@beko.com
- Cagri Merkezimiz haftanin 7 glind 24 saat hizmet  « 5o5yal Medya Hesaplarimiz:

vermektedir. . .  https://www instagram com/bekoturkive/
- Gagn Merkezimiz ile yaptiginiz gorismeler iletisim

hizmeti aldiginiz operator firma tarafindan sizin  hitps://twitter.com/beko tr
icin 'tanlmlanan tarifeye gore tcretlendirilir. - hitps://www facebook.com/bekoturkiye/
-~ Sabit veya cep telefonlarinizdan alan kodu - https://www.youtube.com/user/BekoChannel

tuslamadan cadr merkezi numaramiz! arayarak

e o : * Posta Adresimiz;
{irlintinliz ile ilgili arzu ettiginiz hizmeti talep

- Arcelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6, 34445,

edebilirsiniz. LyetE Py
* Whatsapp Numaramiz; g aSL:Ittl.ﬁCrsé ISTANBUL
0544 444 0 888 v :

- https:/iwww.beko.com tr/vetkili-saticilar/

o Miisterilerimizden iletilen istek ve dnerilerin Beko'ya ulastigi bilgisini, musteri profili ayrimi

yaplimaksizin kendilerine 24 saat iginde veririz.
o Miisteri Hizmetleri sirecimiz:

Misterilerimizin istek ve 6nerilerini;

* {zlenebilir, raporlanabilir, seffaf ve giivenli tek bir bilgi havuzunda toplariz.

* Yasal diizenlemelere uygun, objektif, adil ve gizlilik iginde ele alir ve degerlendiririz.

* Bu geri bildirimleri stireglerimizin daha miikemmel hale getirilmesinde kullaniriz.

* Beko olarak, milkemmel miisteri deneyimini yasatmayi ana ilke olarak kabul eder, miisteri odakli bir
yaklasim benimseriz.

o Biitlin siireglerimizi yGnetim sistemi ile entegre ederek birbirini kontrol eden bir yapr gelistirilmesini
saglariz.
Yonetim hedeflerini de bu sistem tizerinden besleriz.

| Asaidaki Gnerilere uymanizi rica ederiz. |

o Uriintintizti aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattininiz.

o Uriintintizii kullanma kilavuzu esaslarina gore kullaniniz.

o Uriintintiz ile ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Gagr Merkezimize
bagvurunuz.

o Hizmet igin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti"ni sorunuz.

* isiniz bittiginde Yetkili servis teknisyeninden “Hizmet Fisi” istemeyi unutmayiniz. alacaginiz “Hizmet
Fisi” , ilerde Griiniinlizde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

o Uriintin kullanim 8mrii: 10 yildir. (Uriintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi iin gerekli yedek
parga bulundurma stiresi)




Hizmet talebinin degerlendirilmesi
KN
7\
@ ap M ‘? %
X | 2

Web sitesi 444 0 888 Yetkii Servis  ||musteri.hizmetlerif|  Yetkili Satici Faks
Cagn merkezi @beko.com 0216 423 23 53
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n Basvuru kaydi

Basvuru Konusu
Musteri Adi, Soyadi
MUsteri Telefonu
MUsteri Adresi

Hizmet talebinin alinmasi

- Hizmet talebi analizi
- Hizmet hakkinda muUsterinin bilgilendiriimesi (Kesif,nakliye, montaj,bilgi,onarim,degisim vb.)
- Hizmet hakkinda gerekli islemin gergeklestiriimesi

n Misteri memnuniyetinin alinmasi

Memnun Memnun |

degi

i
n Basvuru kaydinin kapatilip, bilgilerin saklanmasi




Kullanim hatalari ve garantiile ilgili dikkat
edilmesi gereken hususlar

Bu kilavuzu okumadan iiriiniiniizii calistirmayiniz.

Uriiniiniiz ile ilgili garanti sartlar, kullanimi ve sorun giderme ydntemleri kilavuzda yer almaktadir.

Uygun Kullanim ve Garanti ile llgili Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar;
Asadida belirtilen sorunlarin giderilmesi ticret karsiidinda yapilir. Bu durumlar icin garanti sartlar uygulanmaz;

1) Kullanim hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

2) Malin tiiketiciye tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma, tasima vb. sirasinda olusan hasar ve arizalar,

3)Malin kullanildigi yerin elektrik (priz, gerilim, topraklama vb.), su (su basinci, musluk vb.), dodalgaz, telefon, internet vb.
sebekesi ve/veya altyapisi (gider, zemin, ortam vb.) kaynakl meydana gelen hasar ve arizalar,

4)Doga olaylari ve yangin, su baskini vb. kaynakli meydana gelen hasar ve arizalar,

5) Malin tanitma ve kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullanilmasindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

6)Malin, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekli ile ticari veya mesleki amaclarla kullanimi
durumunda ortaya cikan hasar ve arizalar,

7) Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmesi durumunlarinda mala verilmis
garanti sona erecektir.

Garanti uygulamasi sirasinda dedgistirilen malin garanti stiresi, satin alinan malin kalan garanti stresiile sinirlidir.

Arcelik AS. tarafindan Uretilmistir.
Mensei: Tlrkiye

ARCELIK A.S. 34445, Siitliice / ISTANBUL T:0216 585 8 888 F: 0216 4232353



Garanti Belgesi

Setustu Firin

GARANTISARTLARI

1) Garanti sdresi, maln teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2) Mala iliskin tanitma ve kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve Arcelik A.S.nin yetkili kildigi servis
cahsanlan disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle mtidahale edilmemis olmasi sartiyla,
maln biitiin parcalari dahil olmak tizere tamamini; malzeme, iscilik ve lretim hatalarina karsi malin teslim tarihinden
itibaren yukarida belirtilen stire kadar garanti eder.
3) Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- S6zlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4) Tiiketicinin bu haklardan (icretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli
\ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla y(kimlddiir]
Tiiketici Uicretsiz onarim hakkini (retici veya ithalatciya karsi da kullanabilir. Satici, dretici ve ithalatc tiiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.
5)Tiiketicinin, (cretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mdmkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, lretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenme-|
sidurumlarinda;
tuiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa maln ayipsiz misli ile dedistirilmesini saticidan
talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, (retici ve ithalatci
miiteselsilen sorumludur.
6) llgili mevzuatlarda belirlenen kullanim 6mr(i siiresince malin azami tamir stresi 20 is glinlind, gecemez. Bu stire,
garanti stiresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stiresi
disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsami icerisindeki malin
arizasinin 10 is glnti icerisinde giderilememesi halinde, liretici veya ithalatc; malin tamiri tamamlanincaya kadar,
benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer 6zelliklere sahip baska
bir malin tiiketici tarafindan istenmemesi halinde (retici veya ithalatcilar bu ydkimldliikten kurtulur. Malin garanti
stiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir.
7) Maln kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanilmasindan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti
kapsami disindadir.
8) Tiketici, garantiden dogan haklaninin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmaziiklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.
9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve
Piyasa Gézetimi Genel MddUirliigine basvurabilir.

Uretici veya ithalatci Firmanin; Malin

Unvani: ArcelikA.S. Markasi: Beko

Adresi: Arcelik A.5. Karaadag Caddesi No:2-6, Cinsi: Settistii Firin
34445, Siitlice / ISTANBUL Modeli:

Telefonu:  (0-216)568586868 Bandrol ve Seri No:

Faks: (0-216) 4232353 Garanti Siiresi: 2VYIL

web adresi: www.beko.com.tr Azami Tamir Siiresi: 20Is gtinii

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.

J- w40 ArcelikAS. ot

Satici Firmanin:

Unvani: Fatura Tarih ve Sayisi:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin imzas:
Faks: Firmanin Kasesi:
e-posta:

Bu bélimdi, trindi aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecexktir.




